GASTROVIN

Diadema Rosé

Champagne AC

Typ Schaumweine

Herkunft Frankreich, Champagne

Produzent Diadema

Qualitatsstufe AC

Ausschanktemperatur 10'C

Trinkreife 5-8 Jahre

Grosse 75 cl

Artikelnummer 43350511
Bemerkungen

Intensiv in den Farben von Frichten und Frische explodiert die
Diadema Cuvée Rosé nahezu. Dieser komplexe Rosé- Champagner ist
eine Mischung aus 70% Pinot Noir und 30% Chardonnay. Der intensive
runde Geschmack wurde dank der Teil-Reifung der Weine in
franzdsischen Eichenholz-Fassern gewonnen. Der Pinot Nero tragt mit
einem ausserordentlich intensiven Aroma von Walderdbeeren und
einem zarten Hauch von Zitrusfriichten bei. Der Chardonnay
komplettiert seine sanften Aromen aus Vanille und Mineralien, um den
Korper damit zu bereichern und ein Geflhl der Starke und Weichheit,
Komplexitat und Frische zu vermitteln. Generell werden die Rosé
Champagner mit einem rosa Farbton, der ins orange tendiert,
prasentiert: unsere Diadema Auswahl allerdings sticht wegen ihres
einzigartigen rosa Farbtons heraus.
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