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2017 Campo Prognai

Valpolicella Superiore DOC

Azienda Agricola Latium

Typ Rotweine
Herkunft Italien, Veneto
Produzent iLatium
Qualitatsstufe DOC
Ausschanktemperatur 16-18'C
Trinkreife ca. 5-6 Jahre
Traubensorten Corvina, Rondinella, Croatina
Grosse 15L
Artikelnummer 35051354

Bemerkungen

Die Rebberge fiir den Campo Prognai liegen auf den Gemeinden
Tregnago, lllasi und Mezzane verteilt. Die Stocke sind mit dem
Guyot-Schnitt angelegt, wobei die Rebdichte 8'000 Stécke pro ha und
der Ertrag 50 hl pro ha betragt. Die verwendeten Traubensorten sind
Corvina und Corvinone 70%, Rondinella 20% und andere 10%. Die
Lese erfolgt in der ersten und der zweiten Dekade des Monats
Oktober. Ein Teil der Trauben wird mit Kisten gelesen, der andere Teil
mit sogenannten Plateaux, auf denen die Trauben wahrend 20 bis 25
Tagen trocknen. Nach dem Abbeeren erfolgt eine kurze
Crio-Mazeration, danach eine Garung bei kontrollierter Temperatur
wahrend 12 bis 15 Tagen. Der Wein reift wahrend 12 bis 15 Monaten
in Eichenfassern. Bevor er in den Verkauf kommt, ruht er noch weitere
6 Monate in der Flasche. Der Campo Prognai hat eine dichte Struktur
und einen vollen Kérper. Er wirkt harmonisch und elegant zugleich.
Ein Uberdurchschnittlicher Valpolicella Superiore.

Passt zu
Pastagerichten, Rotem Fleisch, Wild
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