GASTROVIN

2024 Diadema
&quot;Damare&quot;

Toscana Bianco IGT

Villa I'Olmo, Impruneta

Typ Weissweine
Herkunft Italien, Toscana
Produzent Diadema
Qualitatsstufe IGT
Ausschanktemperatur 8-10'C
Trinkreife ca. 5 Jahre
Traubensorten Vermentino, Sauvignon Blanc,

Viognier
Grosse 75 cl
Artikelnummer 15055134

Bemerkungen

Der «D'Amare Bianco» ist ein sehr feiner Wein aus Chardonnay und
Viognier. Der Chardonnay bringt die Struktur, die SUsse und die
Komplexitat mit sich, wahrend der Viognier ihm den tropischen Duft,
die Frische und den langanhaltenden Duft und Geschmack verleiht. Er
ist strohgelb und spiegelt sich in intensivem Gold. Der Duft ist
umfanglich, frisch mit Noten aus exotischen Frichten und weissen
Blumen, angereichert mit reinen aromatischen Gewlrzen. Am
Gaumen ist der «D'Amare Bianco» weich und rein, harmonisch und
ausgeglichen. Der Geschmack ist langanhaltend, im Abgang kann
man eine sehr zarte Kiwinote geniessen.
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